
DIRECTIONS	
  FOR	
  USE	
  

MIXING	
  PROPORTION	
  

1	
  Part	
  Concentrate	
  :	
  2	
  Parts	
  Water	
  by	
  Volume	
  

AUTOMATIC	
  DUPLICATOR	
  (3	
  to	
  5	
  Gallon	
  capacity)	
  

1) Pour	
  1	
  gallon	
  of	
  “warm”	
  tap	
  water	
  into	
  duplicator.	
  Duplicator	
  must	
  be	
  empty	
  and	
  thoroughly	
  
clean.	
  

2) Turn	
  on	
  power	
  to	
  duplicator.	
  

3) Add	
  enSre	
  contents	
  of	
  this	
  1	
  gallon	
  container	
  to	
  duplicator.	
  

4) Add	
  1	
  addiSonal	
  gallon	
  of	
  “warm”	
  water.	
  This	
  material,	
  when	
  mixed	
  with	
  water,	
  will	
  be	
  very	
  thin	
  
prior	
  to	
  cooking-­‐	
  down	
  in	
  your	
  duplicator.	
  

5) Start	
  cook-­‐	
  down	
  cycle.	
  

Recommended	
  Cook-­‐Down	
  Temperature	
  

190-­‐195	
  F	
  (88-­‐91	
  C)	
  

Recommended	
  Storage	
  &	
  Pouring	
  Temperature	
  

125-­‐135	
  F	
  (52-­‐57	
  C)	
  

PROCESSING	
  LESSER	
  AMOUNTS	
  

If	
  a	
  small	
  amount	
  of	
  material	
  is	
  required,	
  simply	
  measure	
  by	
  weight:	
  

1	
  Part	
  Geliflex	
  :	
  2	
  Parts	
  Water	
  

EXAMPLE:	
  1Lb	
  (454	
  gm)	
  Geliflex	
  :	
  2	
  Lb	
  (908	
  cc)	
  Water	
  

Note:	
  Adding	
  addiSonal	
  water	
  during	
  subsequent	
  cook-­‐	
  down	
  is	
  not	
  normally	
  required.	
  

Water	
  that	
  clings	
  to	
  the	
  used	
  material	
  aaer	
  normal	
  rinsing	
  is	
  sufficient	
  for	
  any	
  water	
  loss.	
  

When	
  using	
  a	
  microwave:	
  use	
  the	
  same	
  raSo	
  1:2.	
  Please	
  boil	
  in	
  the	
  Microwave	
  unSl	
  it	
  is	
  
homogenized	
  and	
  cool	
  down	
  out	
  of	
  the	
  microwave.


